
 

  Preise inkl. 8.1% MWST 

Hausgarten Promenade à la carte 
 

Vorspeisen / Entrées 
 

Blattsalat der Saison Laitue de saison CHF  10.00 
 
Gemischter Salat  Salade composée CHF  11.00 
 
Gemüsebouillon mit Leberspätzle CHF 9.50 
Bouillon de légumes avec spätzle de foie 
   
Schaffhauser Rieslingcrèmesuppe  CHF       10.50  
Soupe à la crème au Riesling de Schaffhouse  
 
Hauptgänge / Plats principaux 

Saltimbocca vom Kalb mit Salbei und Rohschinken CHF    39.00 
an Madeirasauce, serviert mit Nudeln und Gemüse   
Saltimbocca de veau à la sauge et au jambon cru, 
à la sauce madère, servi avec des pâtes et des légumes 
  
Lachstranche vom Grill an Limettensauce, CHF       36.50 
serviert mit Petersilienkartoffeln und Gemüse   
Tranches de saumon grillées à la sauce au citron vert, 
plus des pommes de terre et des légumes persillés 
 CHF 31.00 
Gebratene Pouletbrust an Sweet and Sour Sauce 
mit Peperoni, Gurken, Ananas und Tomaten, serviert mit Basmatireis 
Poulet grillé à la sauce aigre-douce 
avec poivrons, concombres, ananas et tomates, servi avec du riz basmati  
 
Gebratenes Gemüse an pikanter Thai-Basilikum Sauce,  CHF 27.00 
serviert mit Spiegelei und Basmatireis  
Légumes sautés à la sauce thaïlandaise piquante au basilic, 

riz basmati 
 
Cordon bleu vom Kalb     CHF  39.00 
oder 
Cordon bleu vom Schwein,    CHF  34.00 
jeweils serviert mit Pommes frites und Gemüsegarniur 
Cordon Bleu de veal ou Cordon bleu de porc, 
servi avec frites et garniture de légumes 
       
Unser Klassiker 

Paniertes Kalbschnitzel «Wiener Art» serviert mit Pommes frites CHF   39.00 
und Gemüsegarnitur   

kleinere Portion CHF  31.20 
Escalope de veau panée avec frites et garniture de légumes 
 
Schweine-, Kalb-, Rindfleisch und Poulet stammen aus der Schweiz, Ente aus Frankreich. Herkunftsländer der Süsswasserfische sind Schweiz 
und Deutschland. Lachs stammt aus Norwegen. Besonderen Wert legen wir auf frisch zubereitete Speisen ohne künstliche 
Geschmacksverstärker und ohne Convenienceprodukte. Unser Servicepersonal gibt Ihnen gerne Auskunft über die Inhaltsstoffe der einzelnen 
Gerichte. Für Gäste mit Gluten-Allergie servieren wir auf Wunsch entsprechendes Gebäck. 


